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Wir sind Ihr zuverlässiger Partner – von der kleinen Familienfeier bis 

hin zum großen Betriebsfest, Jubiläum oder geschäftlichen Anlass.

Wir verwöhnen Sie mit unseren kulinarischen Besonderheiten. 

Lassen Sie sich bei einem unverbindlichen Beratungsgespräch von 

unseren Ideen und Anregungen inspirieren und ein individuelles 

Angebot erstellen. Wir freuen uns darauf Sie kennen zu lernen.

Ihr Team vom Partyservice Reich
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KÖSTLICHE SUPPEN

Schwäbische Hochzeitssuppe 

Leberspätzlesuppe 

Brätspätzlesuppe 

Tomatencremesuppe 

Karotten-Orangen-Suppe 

Kokos-Curry-Suppe 

Gulaschsuppe 

Kartoff elcremesuppe Kartoff elcremesuppe 



7

LECKERES VON RIND UND KALB
ZU ALLEN GERICHTEN ERHALTEN SIE 2 BEILAGEN IHRER WAHL (EINE BEILAGE UND EIN GEMÜSE)

Rinderbraten mit Burgundersoße 	

Rinderfilet im Ganzen gebraten mit Portweinsoße 	

Tafelspitz mit Meerrettichsoße 	

Geschmorte Ochsenbäckchen mit Soße 	

Rosa Zwiebelrostbraten mit Röstzwiebeln	

Rinderrouladen „Hausfrauen Art“ mit Soße	

Rinderrouladen „Toskana“ gefüllt mit Peperoni, Oliven,	
getrockneten Tomaten und Parmaschinken 	  

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff Art“ 	
mit Rote Beete und Essiggurken in feiner Cognac-Senf-Soße 	

Kalbsgeschnetzeltes in Champignonrahmsoße 	

Zarter Kalbsbraten mit Rahmsoße	

Gemischter Braten (Rind und Schwein)	
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LECKERES VOM SCHWEIN
ZU ALLEN GERICHTEN ERHALTEN SIE 2 BEILAGEN IHRER WAHL (EINE BEILAGE UND EIN GEMÜSE)

Krustenbraten mit Soße 	

Spanferkel mit Soße 	

Geschmorte Schweinebäckchen mit Soße 	

Meringer Kräuterbraten mit Soße 	

Schinken im Brotteig 	

Gegrillte halbe Schweinshaxe mit Soße	

Zarte Spareribs mit hausgemachter BBQ-Soße 	

Schweinefilet mit verschiedenen Soßen nach Wahl 	

Schweinefilet im Kräuter-Speck-Mantel mit Rahmsoße 	

Schweinefilet im Wirsing-Mantel 	

Kross gebratenes Käsesschnitzel (Käsepanade) 	

Schnitzel „Wiener Art“ mit hausgemachtem Kartoffelsalat als Beilage	

Schweinefilet Medaillons mit Mozzarella und Tomate überbacken	
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GEFLÜGEL
ZU ALLEN GERICHTEN ERHALTEN SIE 2 BEILAGEN IHRER WAHL (EINE BEILAGE UND EIN GEMÜSE)

Halbe bayrische Ente mit Soße 	

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangensoße 	

Rosa gebratene Entenbrust mit Pfefferkirschen 	

Putenroulade gefüllt mit Blattspinat und Mozzarella, dazu Tomatensoße 	

Thai-Putencurry mit Ananas und Paprika 	

Putenschnitzel in Knusperpanade mit hausgemachtem Kartoffelsalat als Beilage	

GENUSS VON WILD UND LAMM
ZU ALLEN GERICHTEN ERHALTEN SIE 2 BEILAGEN IHRER WAHL (EINE BEILAGE UND EIN GEMÜSE)

Rehragout mit Preiselbeeren 	

Hirschedelgulasch in feiner Wildsoße 	

Lammrücken rosa gebraten mit Rosmarinjus 	

Geschmorte Lammhaxe mit Soße 	
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NUDELECKE

Ravioli mit Steinpilzfüllung  
 in Limetten-Sahnesoße 

Spaghetti Arrabiata mit Zwiebeln,  
Peperoni und Oliven in Tomatensoße 

Grüne Bandnudeln mit Thunfischsoße  

Mediterrane Gemüselasagne 
(Mindestbestellmenge 6 Portionen)  

Italienische Lasagne mit Hackfleisch 
(Mindestbestellmenge 6 Portionen)  

 in Limetten-Sahnesoße 

Spaghetti Arrabiata mit Zwiebeln,  
Peperoni und Oliven in Tomatensoße 

Grüne Bandnudeln mit Thunfischsoße  

Mediterrane Gemüselasagne 
(Mindestbestellmenge 6 Portionen)  

Italienische Lasagne mit Hackfleisch 
(Mindestbestellmenge 6 Portionen)  
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VEGETARISCH / VEGAN

Gemüse Tahin mit Kichererbsen, dazu Couscous 

Waldpilzragout mit Semmelknödel (auch vegan  möglich)  

Hausgemachte Käsespätzle mit Röstzwiebeln  

Gemüseschupfnudeln mit Zitronen-Kräutersoße  

Gefüllte Zucchini mit Räuchertofu, dazu Soße und Bulgur 

Chili sin Carne mit Süßkartoff elecken   

Spaghetti mit Rote-Linsen-Bolognese   
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VEGETARISCH / VEGAN

Gemüse Tahin mit Kichererbsen, dazu Couscous 

Waldpilzragout mit Semmelknödel (auch vegan  möglich)  
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FEINES VOM FISCH
ZU ALLEN GERICHTEN ERHALTEN SIE 2 BEILAGEN IHRER WAHL (EINE BEILAGE UND EIN GEMÜSE)

Lachsfilet gebraten mit Weißwein-Dillsoße  

Lachslasagne mit Spinat und Mozzarella  

Gebackenes Pangasiusfilet mit Remouladensoße  
und hausgemachtem Kartoff elsalat als Beilage

Knusprig gebratenes Zanderfilet mit Zitronensoße  

BEILAGEN
(JE BEILAGE 2.50 €)

 Kartoff eln  Kartoff elgratin Kartoff elknödel

 Rosmarinkartoff eln Ofenkartoff el  Kartoff elsalat

 Semmelknödel  Serviettenknödel Reis 

 Nudeln Spätzle  Käsespätzle

Gebackenes Pangasiusfilet mit Remouladensoße  
und hausgemachtem Kartoff elsalat als Beilage

Knusprig gebratenes Zanderfilet mit Zitronensoße  

BEILAGEN
(JE BEILAGE 2.50 €)

 Kartoff eln  Kartoff elgratin Kartoff elknödel

 Rosmarinkartoff eln Ofenkartoff el  Kartoff elsalat

 Semmelknödel  Serviettenknödel Reis 

 Nudeln Spätzle  Käsespätzle
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GEMÜSE
(JE BEILAGE 2.50 €)

Gemischtes Marktgemüse	 Apfelblaukraut	 Rosenkohl

Blumenkohl	 Brokkoli	 Glacierte Karotten

Erbsen	 Sauerkraut	 Bohnenbündchen

Speckbohnen	 Mediterranes Gemüse	 Bayrisch Kraut

 
(JE PORTION 2.70 €)

Bratensoße 	 Pfefferrahmsoße 	 Cognacsoße

Calvadossoße 	 Champignonrahmsoße 	 Rahmsoße

Rotweinsoße 	 Tomatensoße
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HAUSGEMACHTE SALATE
(INKLUSIVE BALSAMICO-, ESSIG-ÖL- ODER JOGHURTDRESSING)

Bunter Zupfsalat (Blattsalat) 	  

Gemischte Salatplatte	

Hausgemachter Kartoffelsalat 	

Krautsalat mit oder ohne Speck 	

Gurkensalat 	

Tomatensalat 	

Rettichsalat 	

Karottensalat 	

Paprikasalat 	

Partysalat mit Gurke, Tomate, Paprika und roten Zwiebeln	
	
Griechischer Bauernsalat 	

Italienischer Rigatoni-Salat mit Kirschtomaten	
und frischem Basilikum
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FINGERFOOD: LECKERES IM GLAS
(AB 5 GLÄSER PRO SORTE / JE GLÄSCHEN 3.40 €)

Bruschetta  Scampispieß mit Chilidip 

Roastbeef mit Remoulade Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto

Mini-Fleischpflanzerl auf Krautsalat Gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Soße 

Linsensalat mit Gemüse Shrimpscocktail

Melonen-Gurkencocktail mit  Mini-Schnitzel auf hausgemachtem 
luft getrocknetem Schinkenspieß Kartoff elsalat

Mini-Fleischpflanzerl auf Krautsalat Gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Soße 

Linsensalat mit Gemüse Shrimpscocktail

Mini-Schnitzel auf hausgemachtem 
luft getrocknetem Schinkenspieß Kartoff elsalat
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BELEGTE SEMMEL FEIN GARNIERT

Halbe belegte Semmel zur Auswahl mit Salami, Wurst, Schinken, Käse 	

Halbe belegte Vollkornsemmel zur Auswahl mit Salami, Wurst, Schinken, Käse 	

Halbe belegte Semmel mit Fisch 	

Halbe belegte Vollkornsemmel mit Fisch 	

Butterbreze 	  

BELEGTE RIESENBREZE FEIN GARNIERT

Riesenbreze gemischt mit Salami, Wurst, Schinken, Käse	

Riesenbreze mit Lachs	

Riesenbreze mit Belag nach Wahl	
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BELEGTE HÄPPCHEN
(AUF WUNSCH AUCH VOLLKORNPRODUKTE ERHÄLTLICH)

Schinkenhäppchen 	

Salamihäppchen 	

Frischwursthäppchen 	

Häppchen mit kaltem Braten 	

Käsehäppchen z. B. mit Schnittkäse, Camembert 	

Lachshäppchen mit Dill garniert 	

Roastbeefhäppchen 	

Tomate-Mozzarella-Häppchen	

Obatzter-Häppchen	

Frischkäse auf Vollkornhäppchen 	
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SÜßES & CO.

Mini-Schokocroissant  

Mini-Apfeltasche  

Mini-Nussschnecken  

Mini-Quarktaschen  

Blechkuchen  

Plundergebäck 

DESSERT IM GLAS
(AB 10 GLÄSCHEN PRO SORTE, WENIGER AUF ANFRAGE )

Bayrisch Creme mit Himbeerspiegel Panna cotta mit Erdbeerspiegel Grießflammerie 

Mousse au Chocolat dunkel Joghurt-Limetten-Creme Obstsalat

Mousse au Chocolat hell Himbeertraum Tiramisu   
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SÜ

Mini-Schokocroissant  

Mini-Apfeltasche  

Mini-Nussschnecken  

Mini-Quarktaschen  
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ITALIENISCHES BUFFET NACH WAHL
MINDESTENS 10 PORTIONEN, WENIGER AUF ANFRAGE

Parmaschinken auf Melone

Garnelen in Knoblauchöl

Meeresfrüchtesalat

Geräucherter Lachs

Vitello-tonnato mit hausgemachter Thunfischsoße

Feine Käseplatte

Tomate-Mozzarella

Verschiedene italienische Salami & Antipasti

Baguette, Ciabatta nach Wahl
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GOURMET-BUFFET NACH WAHL
MINDESTENS 10 PORTIONEN, WENIGER AUF ANFRAGE

Gemischte Fischplatte mit Lachs, Forellenfilet, Makrelenenfilet, Garnelen, Meerrettichsahne

Roastbeef mit Remouladensoße

Schinkenröllchen mit Spargel gefüllt

Gefüllte Eier, fein garniert

Spezialitätenplatte mit italienischer Salami und verschiedenen rohen Schinken

Feine Käseplatte mit Weich- und Hartkäse

Verschiedene Antipasti
(Aubergine, Zucchini, Oliven, Paprika, …)

 
Brot, Baguette, Ciabatta nach Wahl
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BAYRISCHES BUFFET NACH WAHL
MINDESTENS 10 PORTIONEN, WENIGER AUF ANFRAGE

Kalter Braten

Kleine Schnitzel

Kleine Fleischpflanzerl

Rustikale Brotzeitplatte
(Presssack, Leberwurst, verschiedener Leberkäse, Pfeff erbeißer, Landjäger, …)

Schinkenplatte gemischt

Käseplatte gemischt

Fleischsalat, Griebenschmalz

Radieschen

Bayrischer oder Schweizer Wurstsalat

Brot und Brezen nach Wahl 
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PLATTEN NACH WAHL
(ALLE PREISE PRO KG)

Wurstplatte „Rustikal“ (wie Bayrisches Buff et)  

Gemischte Wurstplatte  

Schinkenplatte nach Wahl roh oder gekocht  

Käseplatte  

Gemischte Fischplatte (z. B. Lachs, Makrele, geräucherte Forelle)  

Antipasti (Zucchini, Oliven, Paprika, gefüllte Peperoni, …)  

Hähnchenplatte (z. B. Hähnchenschenkel, Knusperschnitzel)  

Fleischpflanzerlplatte  

Vitello tonnato (mageres Kalbfleisch mit hausgemachter Thunfischsoße)  

Italienische Salamiplatte  

Roastbeef mit hausgemachter Remoulade  

Mozzarella mit Tomaten  

Kalter Braten  

Parmaschinken auf Melone  
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Besteck, Geschirr, Gläser usw. 	

Stofftischdecken 	

Biertischgarnituren 	

Stehtische 	

Warmhalter (Chafing Dish) mit Brennpaste	

Sollten Sie von uns Servicepersonal benötigen, unterbreiten wir Ihnen hierzu gerne ein Angebot.

ANLIEFERUNG / ABHOLUNG

Lieferpauschale: 1 € pro km (ab 5 km; Berechnung ab Mering)

Abholung: Auf Anfrage können Sie Ihre Bestellung in Mering abholen.

Bruch- und Fehlmengen gehen zu Lasten des Mieters.

VERLEIH / PERSONAL
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Metzgerei Reich 
Münchener Str. 2, 86415 Mering

Tel. 08233 - 211 750

Montag – Freitag  8.00 Uhr – 18.00 Uhr 
Samstag 7.30 Uhr – 12.30 Uhr

Metzgerei Reich
Pucher Str. 28, 82256 Fürstenfeldbruck

Tel. 08141 - 122 78

Montag – Freitag 8.00 Uhr – 18.00 Uhr 
Samstag 7.00 Uhr – 12.30 Uhr

Unsere Speisen werden mit frischen, ausgesuchten Zutaten in unserem Hause zubereitet. 
Allergiker können sich gerne bei uns informieren, welche Zusatzstoff e und in den einzel-
nen Speisen enthalten und verarbeitet sind.

Bestellen Sie telefonisch in unseren Filialen in Mering und Fürstenfeldbruck oder per Mail 
an info@metzgerei-reich.de.

Metzgerei Reich
Bahnhofsallee 1
86438 Kissing

Tel. 08233 - 53 40
Mo-Fr.  7.00 Uhr – 19.00 Uhr 
Sa.   7.00 Uhr – 17.00 Uhr

Metzgerei Reich
Haunstetter Straße 72 
86343 Königsbrunn

Tel. 08231 - 26 68
Mo-Fr.  6.30 Uhr – 18.00 Uhr 
Sa.   6.30 Uhr – 12.30 Uhr

Gültig ab 07/2022 bis auf Widerruf | Alle Preise inklusive MwSt.

Pucher Str. 28, 82256 Fürstenfeldbruck

Montag – Freitag 8.00 Uhr – 18.00 Uhr 
Samstag 7.00 Uhr – 12.30 Uhr

Unsere Speisen werden mit frischen, ausgesuchten Zutaten in unserem Hause zubereitet. 
Allergiker können sich gerne bei uns informieren, welche Zusatzstoff e und in den einzel-

Bestellen Sie telefonisch in unseren Filialen in Mering und Fürstenfeldbruck oder per Mail 

Mo-Fr.  6.30 Uhr – 18.00 Uhr 


